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Calice di Passito 6€
Calice di Moscato 4€
Calice di Spumante 5€
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Legenda degli allergeni:
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@ Glutine/ Gluten Frutta a guscio/ Shellfruit’ /
Crostacei/ Shelfish @ Sedano/ Celery

@ Uova/ Eggs Senape/ Mustard

Pesce/ Fish ~ Sesamo / Sesame

@ Arachidi/Peanuts ~ Lupini/ Lupine

Soia/ Soy : Molluschi/ Clams

@ Vegetariano/ Vegetarian
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Monte Rosa, consigliato dallo Chef

(Base di Meringa, Crema Pasticcera, Pan di Spagna, Frutti di Bosco e Panna a coprire)
(Meringa base, custard cream, sponge cake, berries and cream to coverage)
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Tiramisu

€ vO0O0OO

Torta Caprese
Torta a base di cioccolato e farina di mandorle molto soffice
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Sorbetto al Limone con Vodka Absolut
Lemon Sorbet with Absolut Vodka

e ) 0
Semifreddo al Miele di Sassello
con Salsa alle Mele e Moscato

Parfait with Sassello's Honey
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apple sauce and Moscato wine

0000600

Budino all'’Amaretto di Sassello
Amaretto of Sassello Pudding

5¢ YOO 06

Fragole con Gelato

Strawberry with Ice Cream

6€
Coppa di Gelato

Cup of Ice Cream
5¢ OO

Gusti di gelato:
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Nocciola, Limone, Stracciatella, Crema,
Pistacchio, Cioccolato
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